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HALLBAR UTVECKLING 2023

| slutet av 80-talet kom FN rapporten ”Var
gemensamma framtid”. Rapporten befaste
att hallbar utveckling ar en utvecklig som till-
fredsstaller dagens behov utan att dventyra
kommande generation mojligheter att till-
fredsstalla sina behov. 2015 antogs av FN de
globala hallbarhetsmalen med syfte att fram
till 2030 uppna en socialt, miljomassigt och
ekonomisk hallbar utveckling. Samma ar sl6t
varldens ledare ett nytt globalt klimatavtal,
dar man beslutade att arbeta for en global
uppvarmning langt under tva grader och

stava efter att begransa den till 1,5 grader.

For oss som arbetar med lantbruk ar det en
sjalvklarhet att den jord man har att tillgd
skall racka till for den verksamhet som bed-

rivs pa garden.

Det ar sjalvklart att man skall skota sin gard sa
att man kan fortsatta skorda varje ar och
varda garden sa att man kan lamna 6ver den

till kommande generationer.

Pa samma satt bor vi forhalla oss till vart enda
jordklot, det skall vardas och kunna lamnas
over till kommande generationer i lika bra
eller battre skick an nar vi tog 6ver. Var led-
stjarna ar respekt for de vaxter och djur vi
lever av, hushallning med energi och naturre-
surser. Vi ska ocksa f6lja gallande lagstiftning

och standigt forbattra vart miljoarbete.

Denna rapport ar vart satt att beratta att vi
gor sa gott vi kan pa vara anlaggningar i Falko-

ping och Grado.
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Vara kunder och konsumenter ska kénna
trygghet i vara produkter som bygger pa

goda, hdlsosamma och naturliga révaror.

100 % av var mjélkravara dr svensk.

“Vi bryr oss om hela sa

KRAV.

Agarskap, styrning och vision

Falkopings Mejeri ar en ekonomisk forening som ags av 209 lantbrukare varav 185
ar aktiva mjolkproducenter. Till féreningen lamnar dven ett antal kontraktsleve-
rantorer sin mjolk.

Foreningsstamman, vilket ar det hogsta beslutande organ, ar en direktstimma,
dér alla medlemmar har tilltrdde. Féreningsstdmman valjer ledaméter till styrel-
sen. Falkopings Mejeri foljer foreningslagens regelverk for redovisning.

Falképings Mejeri ska skapa forutsattningar for dgarna att bygga en langsiktig
mjo6lkproduktion. Malet ar att skapa basta majliga avrakningspris for mjélkprodu-
centen.

Vi bryr oss om hela samhillet, naturen och framtida generationer. Malet ar att
kontinuerligt reducera miljopaverkan. Medarbetarnas delaktighet, engagemang
och ansvarstagande ar en forutsattning for var framgang. Malsattningen ar att
medarbetarna ska kdnna en stor yrkesstolthet.

mhadllet, naturen och framtida generationer.”

Miljomal

Vart miljéansvar handlar om att minimera klimatpaverkan och vara rddd om de
ravaror och resurser vi anvander och efterstrava att minska var belastning pa
miljon. Vi arbetar aktivt med att minska energiférbrukningen i var verksamhet
och samtidigt 6ka andelen férnybar energi. Falkopings Mejeris mal ar att redu-
cera koldioxid utslappen med 80 % till ar 2023.

Under aren 2019 till 2023 har investeringar i biobréanslebaserad energi genomférts pa bada
mejerierna och nu produceras all angenergi med svensk pellets som brénsle. Darmed har
CO? utsldppen fran angproduktionen minskat med éver 80 %

| slutet pa 2022 togs den nya diskcentralen i bruk i Grad6 och det marks redan i mindre for-
brukning av vatten och minskade volymer av avloppsvatten samt ldgre COD halt i avlopps-
vattnet

Vid mejeriet i Grado6 utreds férutsattningarna fér en ny kylcentral med stérre méjligheter till
energidtervinning. Aven investering i en ny process fér syrade produkter utreds da vi ser att
det finns mojligheter till battre energieffektivitet.

Overskottsenergin fran kyl och tryckluftskompressorerna utvinns till viss uppvarmning av
vara lokaler. | 6vrig anvands fjarrvarme for uppvarmning av lokaler.

Bi- och restprodukter uppstar i mejeriverksamheten. Vid osttillverkningen tas
overbliven vassle tillvara och vid skéljning och diskning av utrustning tas pro-
duktrester tillvara. Dessa biprodukter tillgodogdrs som djurfoder. Ovriga rest-
produkter som gar till kommunalt reningsverk blir till fordonsgas.

| samband med nybyggnationer och renoveringar av lokaler byts lysrorsarmaturer ut och
ersatts med LED-belysning. Detta ger en minskad energiférbrukning pa 90 % jamfért med
traditionella lysrér. Annu biattre effekt uppnas i kylrum dér spillvirmen fran traditionella

lysrér maste kylas bort, med LED-belysning minskar ocksa kylbehovet.



Ekologiskt

12 % av var invagning dr KRAV-godkénd och uppfyller KRAV:s regler. KRAV.

KRAV star for "Kontrollféreningen for ekologisk odling”. KRAV-market star for bra
milj6, god djuromsorg, god hilsa och socialt ansvar. Ekologiskt/KRAV -produktion
kontrolleras regelbundet saval pa gardarna som pa mejerianldggningarna.

Tyvarr fortsatter konsumenternas efterfragan pa ekologiska produkter att minska.

Vara transporter

For att komma till nytta maste alla livsmedel transporteras fran producent till
konsument, sa dven mjolk. Mj6lk hamtas pa gardarna farsk och kyld. Var fyll-
nadsgrad vid intransport av mjolk ligger pa de flesta linjerna 6ver 90 % av den
mojliga fylinadsgraden. For att ha sa hog fyllnadsgrad som majligt har vi konti-
nuerligt dialoger med vara transportféretag och in- och uttransportlinjerna
andras vid behov. De transportforetag vi anlitar anvander, nar det ar ekono-
miskt mojligt, alternativa drivmedel s& som HVO100 och miljédiesel B7.

Vi ser kontinuerligt 6ver produktionen mellan anldggningarna for att minska
transporterna av ravara mellan anldaggningarna.

Forsaljningen i vart ndaromrade prioriteras. De stora konsumtionsorterna, dar ingen livs-
medelsproduktion finns, skall ocksa forsérjas med mat, av oss eller andra foretag i bran-
schen. For att vara produkter skall na fram pa ett effektivt stt dven i storstaderna har vi,
nar det ar mojligt, samdistribution med andra aktorer. En stor andel av var produktion
samdistribueras av de stora grossisterna.

Vi utnyttjar tillganglig teknik, sa som webbmoéten, for att minska resande i tjansten.

Forpackningsmaterial

En livsmedelsférpackning ska uppfylla manga olika kriterier som
maste balanseras mot varandra. Det ar ltt att uppfatta forpackning-
en som ett problem och glémma att det dr en avgérande del av 16s-
ningen nar vi stravar mot att all mat som produceras ocksa skall kon-
sumeras.

Vi arbetar fortlépande med méjligheterna till forbattringar gallande
konsumentforpackningar och ser over vilka alternativ det finns for
mer miljévanliga forpackningar. Vara korkar ar till ca 50 % fornybara
och vi stravar efter att 6ka andelen férnybart.

En viktig, men ofta bortglémd del av matens vag till konsumenten ar lastbararen dar var
effektivaste 16sning, sett till materialanvandningen, ar rullvagn. En rullvagn lastar 120 - 135
liter mjolk, fil eller yoghurt. Vi stravar darfor efter att en sa stor andel som mojligt av var
tillverkning skall distribueras i rullvagn.

Under 2023 kommer alla bagare for syrade produkter att ha
bytts fran PS till PP och dadrigenom &r de atervinningsbara enligt
kommande regler.

Under aret kommer vi att i enlighet med férpackningsdirektivet
byta ut korkar som sitter fast i férpackningen. Den forsta pro-
duktionslinjen &r redan atgardad.

Vara kunder och

konsumenter ska kdanna
trygghet i vara produkter,
som bygger pa goda,
hadlsosamma och naturliga
ravaror.

Vara gardar ar helt fria
fran GMO (genetiskt modifi-

erade organismer).

Under sommartid sa betar
korna utomhus. De har
tillgang till betesmark

minst sex timmar/dygn.

Bondedgda Falkdpings Me-
jeri erbjuder kunden meje-
riprodukter foradlade i
Sverige av 100 % svensk

mjolkravara.

Falkdpings Mejeri skall
skapa forutsattningar for
dgarna att bygga en lang-
siktig mjolkproduktion.

Malet &r att skapa basta
mojliga avrakningspris for

producenten.




Vad gor jag med maten
efter passerat datum?

Sista
forbrukningsdag

Bast
fore-datum

Eventuellt
halsofarlig

Luktar, smakar, ser

maten ut som
vanligt?
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Maten kan &tas! At inte maten!
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Illustration fran livsmedelsverket.se

Matsvinn

Matsvinn ar livsmedel som produceras i syfte att bli mat, men av olika
anledningar inte ats eller dricks upp. Den storsta delen av matsvinnet
uppstar i hushallen. Mat i slangs i on6dan i hela livsmedelskedjan. Att
minska matsvinnet ar ett viktigt bidrag till klimatet, enligt malen i FN:s
Agenda 2030 ska det globala matsvinnet halveras. Har maste vi alla bidra.

Vi vill darfor bidra med information om hur man som konsument ska for-
halla sig till begreppet bast fére och sista forbrukningsdag. Begreppet bast
fore ar en rekommendation, men oftast star sig maten flera dagar efter
detta datum. Sista forbrukningsdag ar ett begrepp som omfattar extra
kanslig mat och sadan mat som passerat sista forbrukningsdag bér man
inte ata. Vi vill dven bidra med information om hur man ska hantera pro-
dukten for att den skall ha sa l1ang hallbarhet som majligt.

Via vara kanaler pa sociala medier betonar vi regelbundet vikten av att
halla kylkedjan dven i hushallen, allt fér att sakerstalla att vara produkter
hamnar dar de ska, i magen. Likasa uppmanar vi vara konsumenter och
foljare pa sociala medier att anvanda lukt och smaksinne for att avgora
om produkterna ar fullgoda livsmedel och inte kassera i onddan.

“Anvdnd Ditt lukt & smaksinne for att reducera matsvinnet.”

Styrning och uppfoéljning

Vi har ett standigt pagaende arbete for att
minska var belastning pa miljon. Vi har upp-
satta miljomal som ror t ex vatten, energi,
kemikalier, utslapp och avfall. Vi har arliga
miljoinspektioner, och vart tredje ar aven
periodisk besiktning da en extern miljérevi-
sor granskar hur vi efterlever villkoren i till-
standet. Vara mal och matresultat samman-
stélls arligen i en Miljorapport.

Vi efterstravar efter att minska transporter-
nas paverkan pa miljén och har en kontinu-
erlig dialog med vara transportforetag for
basta mojliga planering och optimering.

Vart arbete med miljon ar en integrerad del
av vart ledningsarbete som &r certifierat
enligt standarden BRC. Policys, mal, rutiner
och resultat revideras fortlopande av exter-
na revisorer for att sdkerstalla att kraven i
BRC uppfylls. Produktionen och féradlingen
av ekologiska produkter dvervakas och god-
kanns av Krav.

Uppforandekoder for
leverantorer och medarbetare

Som anstalld hos oss eller hos vara leverantorer, skall
alla behandlas lika och rattvist, oavsett etnisk och kul-
turell bakgrund, kon eller sexuell laggning.

Vi har nolltolerans mot korruption och mutor. Som
anstalld far man aldrig missbruka det fértroendet ar-
betsgivaren och vara kunder har gett oss genom ett
korrupt beteende.

Pa samma satt som vi forvantar oss ett korrekt bete-
ende fran vara leverantorer skall vi uppfattas som kor-
rekta av vara kunder.

Loner skall vara rattvisa och enligt kollektivavtal. Vi
arbetar med arbetsmiljén och genomfor riskanalyser
och skyddsronder for att undvika risker och skador.

| 6vrigt hédnvisas till var arsredovisning samt mejerier-
nas redovisningar géllande miljé, arbetsmiljé och
livsmedelssikerhet/kvalitet.



